www.thuisfornuis.com - geoffrey@thuisfornuis.com”

0477 300 444 - Wijshagerkiezel 41 - 3670 Oudsbergei

EINDEJAARSM

72] Mini pizza's (6 stuks) €8,00
o kaas, ham, tomaat I VOORGERECHTEN
L Mini pizza's (6 stuks) s €8,00 C%N
- kaas, tomaat, spinazie ﬁ
> Glaasje €3,50 Trio van tongrolletje, scampi en kabeljauw €16,50
: met mousse van gerookte forel met kreeftencréme, basilicum en een krokantje van serrancham
(75} Glaasje €4,50 Vol-au-vent €10,50
met scampi, gerookt spek en mieriksworteldressing met bladerdeegpasteitje
Glaasje €3,50 Carpaccio van knolselder s € 14,00
met wildpaté en een chutney van pompoen met champignontapenade en cashew
Glaasje €450 Carpaccio van rund €14,50
met parelcouscous, curry, appel en een Thaise scampi o . hert €16.00
arpaccio van her ,
Glaasje €3,50 met truffelcreme
met meloen, mozzarella en serrancham o . | € 1550
arpaccio van zalm ,
Glaasje v» €4,00 met limoen en mascarpone
met quinoa, butternut en falafel - tail €14.50
almcocktai ,
Baguette € 5,00
metgll(ruidenboter Kipcocktail € 14,00
met spekjes, curry en appel
Z Romige tomatensoep €6.50/L Duo van wildpaté € 15,50
w met balletjes met pompoenchutney
Q. | Romige soep van boschampignons € 8.50/L Vegetarische quinoasalade ' €14,00
Ll met bosuitjes en oesterzwammen met falafel
o© Romige bloemkoolsoep € 6.50/L Scampi (5) €15,50
wn met curry met duivels lekkere saus
Vegetarische tomatensoep s .57  €6.50/L Broodjes € 0,50/st
met vegetarische quornblokjes apart verpakt
als garnituur, opgelet bevat wel soja!
Broodjes € 0,50/st
\og Vegetarisch % Glutenvrij E Lactosevrij

KERSTMIS: NIEUW]AAR:
Bestellen vé6r zaterdag 14/12 Bestellen vé6r zaterdag 21/12
Atfhalen op 24/12 (14u00 -18u00) of 25/12 (9u30 - 12u00) Athalen 31/12 (14100 - 18u00) of 01/01 (9u30 -12u00)

BESTEL BlJ VOORKEUR ONLINE [ Voorafbetaling via overschrijving
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Gelieve er rekening mee te houden dat bij athaling een contante waarborg voor het leeggoed gevraagd kan worden.



https://thuisfornuis.company.site
https://thuisfornuis.company.site

HOOFDGERECHTEN

SUPPLEMENTEN

Inclusief een warme groentemengeling
met ajuinboter en tuinkruiden

Inclusief bijgerecht
keuze uit; puree, gratin, aardappelkroketjes, tagliatelli,
* gebakken aardappelen of gluten- en lactosevrije
aardappelkroketjes

Kabeljauwfilet €22,50
met preiroomsaus
Zalmfilet € 20,50
met een spinazieroomsaus en safraan
Hertennootje € 23,50
met veenbessensaus
Kipfilet met saus naar keuze €17,00
peperroom, champignonroom, stroganoff,
gluten- en lactosevrije champignonroom, %5
gluten- en lactosevrije stroganoff ‘4.5
Varkenshaasje met saus naar keuze €18,50
peperroom, champignonroom, stroganoff,
gluten- en lactosevrije champignonroom, 4.5~
gluten- en lactosevrije stroganoff 1 5
Stoofpotje van hert €18,50
met raapjes, uitjes en worteltjes
Varkenswangetjes €18,00
met zilveruitjes, gerookt spek en worteltjes
Gemarineerde kalkoenmedaillon €17,00
met honing- en mosterdsausje
Vegetarische lasagne van groenten s €14,00
Vegetarisch stoofpotje vs € 14,00
met kokos, curry en cashew

DESSERTS
Chocolademousse €6,50
Tiramisu € 6,50
Panna cotta € 6,50
met bosvruchten
Panna cotta €6,50
met ananassalade
Triffle van brownie €6,50

met perencompote en mascarpone

Y - .

Appel
met veenbessen

Gestoofd witloofstronkje
Boontjes in spek

Gestoofde erwten (500gr)
met Parijse wortelen

Luxe warme groentemengeling (4 pers.)
met wortel, spruitjes, tomaat en boterboontjes

Gebakken aardappelpartjes (500gr)
met kruiden

Tagliatelle (500gr)
met Italiaanse kruidenolie

Gratin Dauphinois (500gr)

Warme groentemengeling (500gr)
met tuinkruiden en ajuinboter

Peperroomsaus

Champignonroomsaus

€ 3,50/st

€ 2,50/st
€1,90/st

€ 4,50/st

€16,00/st

€5,00/st

€7,00/st

€7,50/st

€ 6,50/st

€4,70/50cl
€7,00/50cl

MIXED KOUD BUFFET

Gepocheerde zalm, tomaat met grijze garnalen,
gerookte zalm, scampispiesje, gegrilde kip,

gebraden rosbief, rauwe ham met meloen, salade,
rauwkost, aardappelsalade, pastasalade,
broodjes, mayonaise, tartaar en cocktail.

€ 35,00/pp

Enkel te bestellen per 2 personen

HUURMATERIAAL

Bain-marie
inclusief 2 bakken en 2 vuurtjes

Bain-marie
inclusief 3 bakken en 2 vuurtjes

€15,00/st

€15,00/st

De koude voorgerechten worden op een bord gedresseerd,

klaar om op te dienen.

De soepen in een pot, en hoofdgerechten zijn ovenklaar,
u moet ze enkel nog opwarmen in oven of microgolf.

De opwarminstructies van de gerechten staan op het etiket.



